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Nous remercions nos artisans, producteurs, folguaiss

Boulangerie de Combloux : Le Fournil et La Poinéedée
Eleveur de veau de Combloux: Mr Yvan Brondex
Eleveur d’escargots de Magland: Mr Pomel
Maitre affineur fromager : Mr Royer Thonon les iiBai
Pécheur du lac Léman : Mr Pecquery Eric
Fromagerie Boujon : maitre affineur Mr Royer
Saucisson de Magland : Mr Pineau
Canard : Mére Gaud a Ballaison
Truite :Pisciculteur Petit dans I'Ain

Pommes de Savoie : Les vergers de Chateauneuf
Charcuterie de Montagne : Bozon a la Clusaz
Fruitiére reblochon : Joseph Paccard
Viande de Bceuf Abondance : Abattoir de Bonneville

Prix unitaire TTC , Service compris
T.V.A intra FR064779899932
Modes de paiements accepteés :
Especes (billet de 500€ refusé)

Cheque bancaire avec piece d’identité montant maximum 14.50¢
(merci de votre compréhension)

Ticket restaurant ou cheque déjeuner (1 par personne maximum)
CB visaET MASTERCARD
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