
Ex menu 3   :

Salade charcutière et fromagère 
aux parfums de Savoie.

Sauté de porc cuit dans sa sauce 
reblochon.

Tartelette myrtilles sauvages.

A 10 km de la sortie 20 de l’autoroute blanche. 
Sur l’axe principal Sallanches /Megève.

Au centre de COMBLOUX. 
3 places gratuites réservées aux bus 

à 20m du restaurant montagnard: le JOLY SITE

Dans un cadre chaleureux tout en bois, notre salle 
d’une capacité de 100 couverts, permet de 

découvrir une cuisine typique savoyarde 
« ronde et généreuse. »

+ brasserie de 40 couverts et une terrasse en bois de 50 couverts

Ex menu 1  :

Salade de croquant de 
reblochon.

Filet de truite rose meunière sur 
son lit de riz pilaf.

Fromage blanc à la myrtille et 
son biscuit aux amandes.

Pour un goût authentique nous 
sélectionnons  des artisans savoyards : 

Affineurs de fromages, Viticulteurs, 
Producteurs de charcuterie…

Mais aussi goûter sucré 9€ ou salé 12€ pour une pause gourmande.

Le JOLY SITE  centre village 74920 COMBLOUX 

Contactez nous pour toute  information et réservation au TEL : 04 50 58 60 07

Courriel : info@hotelcombloux.com    contact : CHRISTOPHE

Repas 
chauffeur 

offert

Un choix de menus groupe  à partir de 16€
menu du jour au retour du marché

Entré+plat+dessert

Ex menu 2  :

Salade charcutière et fromagère aux 
parfums de Savoie.

Diot (saucisse de Savoie) au vin rouge 
façon du Val d’Arly.

Tarte framboise grand maman.

Ex menu 4   :

Saint Marcelin gratiné.
Faux filet sauce fruits noirs.

Fromage blanc à la myrtille et son biscuit 
aux amandes.

Ex menu 5   :

Copeaux de truite fumé crème d’aneth.
Filet de fera au fenouil ou Filet Omble chevalier 

grillé.
Coupe JOLY Mont-Blanc.

Pour tous les menus ¼ de vin et café 
compris. 1 gratuité pour 30 personnes.

Menus  spéciaux 
nous consulter.


